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KAFFEE

Filterkaffee

- Tasse’
- Becher’

Café Crema

- Tasse’
- Becher’

Cappuccino

mit Milchschaum®

Café au Lait

in groBem Becher”

9.8

98

Moccacino
heiBe Schokolade

mit Espresso & Milchschaum®

Latte Macchiato®’®

9-8

Espresso’
Espresso Macchiato®’®
Doppelter Espresso’

Flat White
mit doppeltem Espresso und Milch

3,40
4,20

390
4,80

4,10

4,80

5,50

4,60

2,90

3,30

4,40

4,70

+ Flavour Sirup
Vanille, White Chocolate, Caramel,

Kokosnuss, Zimt oder Haselnuss'*®

+ Shot
- Espresso’
- Rum, Wodka, Amaretto (icl)

+0,60

+1,00
+1,50

Getranke auch mit
- Sojamilch’

- laktosefreier Milch®

- Hafermilch®

+0,60
+0,60
+0,60

Schwarzer Tee
- Earl Grey’

- Darjeeling’

- Assam’

Krautertee

- Kamille

- Pfefferminze

- Krautergarten

- Ayurveda Tulsi Orange

Friichtetee
- Vitamin Oase
- Vanille Rooibos

Griiner Tee

- Japan Sencha

- Sonnengrul3 mit
Mango-Zitronen-Aroma

Frischer Minze-Tee
Erfrischender und bekémmlicher
Tee aus frischen Minzblattern

- mit Honig"

- mit Himbeeren und Honig"

Frischer Ingwertee

aus frischen Ingwerscheiben
mit Honig"

Frischer Ingwer-Minztee
aus frischen Ingwerscheiben
mit Honig"und frischer Minze

Masala Chai

Indien Chai mit

heiBer Milch und Honig®"*®
Bio Matcha Latte

zu feinem Pulver zermahlener

Griiner Tee mit heiBem Wasser

und Milchschaum aufgegossen®
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3,70
3,70
3,70

3,70
3,70
3,70
3,70

3,70
3,70

3,70

3,70

4,40
4,70

4,50

4,80

4,70

4,40

HEISSES

HeiBe Milch

mit Honig

HeiBe Zitrone
frisch gepresst mit Honig"

HeiBe Schokolade

- mit Milchschaum®"

8,m

- mit Sahne
Kindercappuccino®

Glithwein

KALTES

Milchshakes
- Vanille®

- Schoko®

- Caramel®

- Mango®

- Banane®

- Himbeere®

Eiskaffee
1 Kugel Vanilleeis mit kaltem

Kaffee & Sahnehaube®?"¢<*"
Eis-Schokolade

1 Kugel Vanilleeis mit kalter

Schokolade & Sahnehaube®?"¢°°"

Ice-Latte
Vanille- oder Caramelsirup

Espresso, Vanilleeis mit kalter

Milch und Sahne®®" #°"

4,30
4,60

1,70

4,50

6,50
6,50
6,50
7,00
7,00
7,00

7,00

7,00

7,20




ALKOHOLFREIE GETRANKE

Gerolsteiner Sprudel
- 0,25l Flasche
- 0,75 Flasche

Gerolsteiner Naturell
- 0,25 Flasche
- 0,75 Flasche

Coca Cola / Cola Light Cola

Zero [ Fanta / Sprite"*""
-0,2l
- 0,4l

Thomas Henry
Bitter Lemon, Ginger Ale,
Tonic Water - 0,2] Flasche

Vitamalz

Bionade 7

Zitrone naturtriib, Holunder,
Ingwer-Orange - 0,33| Flasche

Almdudler

Kultige Krauterlimonade
aus Osterreich - 0,35! Flasche'

Voelkel Biozisch 4
Rhabarber, Himbeer-Cassis
0,33l Flasche

Voelkel Bio Eistee 4
Himbeere-Hibiskus - 0,5 Flasche

Redbull "*7™"
- Classic / Sugar Free
- White Edition / Red Edition

A
I

H

3,50
7,00

3,50
7,00

3,50
5,50

4,20

3,50

4,50

4,50

4,50

6,20

4,50
4,50

GRANINI' & VOELKEL

FRUCHTSAFTE & SCHORLEN

Orange, Apfel naturtriib
(Bio Voelkel) 7

Banane oder Kirsche (Granini)

-0,2I°

-0,4l°

Ananas, Grapefruit

oder Maracuja

-0,2

-0,4l

Mango, Traube, Cranberry,
Johannisbeer oder

Guave-Drachenfrucht
-0,2l
-0,4l

Rhabarber (Bio Voelkel) 7
-0,2l
- 0,4l

Tomatensaft - 0,2l

Alle Safte sind auch als
Schorle erhaltlich!

- 0,2l abziiglich

- 0,4l abziglich

Auf Wunsch

verfeinern wir lhre Getrénke
wahlweise mit frischem
Ingwer oder Minze

A it Bio-Siegel
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3,70
590

4,00
6,20

4,00
6,20

4,00
6,20

4,00

-0,00

-0,50

+0,50

FRISCH GEPRESST

Alle frisch gepressten Safte bis 17 Uhr

erhaltlich

Orange
-0,2|
- 0,3l

Orange-Kiwi
-0,2
- 0,3l

Orange-Karotte-Ingwer
-0,2l
- 0,3l

Orange-Ananas-Banane
-0,2l
- 0,3l

Grapefruit-Orange-Zitrone
-0,2|
- 0,3l

Apfel-Karotte-Ingwer
mit einem Tropfen Ol
-0,2

- 0,3l

Orange-Mango-Kiwi-Ingwer
-0,2l
- 0,3l

5,00
6,50

5,40
7,20

5,90
7,60

6,20
8,00

6,00
790

6,00
8,00

6,00
8,20




BIERE VOM FASS

Bitburger Pilsener’
-0,3l
- o5l

Krombacher Pilsener’
-0,3l
- 0,5l

Alster"*®"®
-0,3l
- 0,5l

Kostritzer Schwarzbier”
-0,3l

- 0,5

Franziskaner Weizen’

- 0,3l

- 0,5

Benediktiner Hell®

- 0,3l

- 0,5

-1,0l

FLASCHENBIERE

Franziskaner

Dunkel, Kristall, alkoholfrei - 0,5°

Bitburger alkoholfrei 0,0%
0,33l°

Beck’s

Pilsener - 0,33I°

Berliner WeiBe
Rot oder Griin - 0,33

1M-a

Salitos - 0,33’

LEFFE Bier

Belgisches Bier
Blond oder Brune - 0,33I°

Franziskaner Kellerbier
Vollmundig und mit
natirlicher Trilbung - 0,5I°

3,90
590

390
5,90

390
5,90

4,20
6,10

4,30
6,10

4,20
6,10
11,50

4,50

4,40
4,80

4,80

5,90

WEISSWEINE

Chardonnay Veneto
Trocken, harmonisch
-oal°

-0,2I°

Pinot Grigio Veneto
Frisch, aromareich

-ol°

-0,2I°

Riesling Pfalz
Trocken, dezente Saure
-oal°

-0,2I°

Grauburgunder Nahe
Intensiv, fruchtig, trocken
-0l

-0,2I°

Sauvignon aus Sizilien
Trocken, Nuancen nach Zitrus-
frichten, feine Pfirsich Note
-oal°

-0,2I°

WeiBburgunder Baden

Trocken, Duft von gelben Friichten
-oal°
-0,2°

ROSEWEINE

3,70
5,90

3,80
6,10

3,70
6,00

4,20
6,50

4,0
6,20

4,20
6,30

ROTWEINE

Merlot Frankreich
Trocken, typisch,

Vin de Pays de IAude
-ol°

-0,2I°

Montepulciano
d’Abruzzo ltalien

Trocken, Kirscharomen
-oil°
-0,2I°

Eguren Tempranillo
Spanien

Trocken, Aromen von
roten Friichten

-o,l°

-0,2I°

Shiraz Australien
Trocken weich,
Brombeeraromen
-ol°

-0,2I°

Bons Ventos Tinto Portugal
Trocken, Sauerkirsch, Wald-
beeren und leichte Vanille Note
-ol°

-0,2I°

3,50
5,90

3,50
5,90

3,70
5,80

4,40
6,80

4,40
6,50

Spatburgunder
WeiBherbst Nahe

Halbtrocken, weich
-oal°
-0,2I°

Pino Verde Rosé Portugal
Frische mit Aromen von
Himbeeren und Erdbeeren
-ol°

-0,2I°

4,00
6,30

3,90
6,30

Bardolino Chiaretto
Gardasee

Trocken, Zitrusfriichte, Waldbeeren

-oI°
-0,2I°

Weinschorle

-0l

-0,2I°

- mit Wein lhrer Wahl

4,00

6,30

3,40
5,50

+0,90




PRICKELNDES

Prosecco Scavi & Ray

-oal° 4,70
-0,2I° 7,50
-0,75I° 26,50

Prosecco Rosé Scavi & Ray
Prosecco Ice Prestige Scavi & Ray

-ol° 5,40
-0,2I° 8,20
-0,75I° 29,30
Aperol Spritz""° 8,00
Lillet

- Wildberry 8,40
- White Peach 8,40
Hugo’ 8,00
Treibhaus Spritz

Martini Fiero Tonic’ 8,00
Treibhaus Spritz (alkoholfrei)
Martini Floreale Tonic® 8,00
Champagner

Lansen Black Label

o,75!° 95,00

COGNACS & BRANDIES

Osborne Veterano 36%, 2cl 3,20
Calvados 40%, 2cl 3,40
Carlos Primero 40%, 2cl 4,50

Remy Martin VSOP 40%, 2cl 470

Hennessy VSOP 40%, 2cl 5,20

ABSINTH mit Wasser und Zucker

Tabu-Absinth 559%, 2cl 4,70

Absinth 77,7 77.7%, 2cl 6,70

RUM & VODKA

Bacardi 8 Afios 40%, 2l 5,0
8 Jahre

Bacardi 8 Afos 40%, 2cl 5,20
8 Jahre

Havana Club 40%, 2c| 510
7 Jahre

42 Below Vodka 40%, 2¢l 3,50
Vodka 9 Mile 37,5%, 2cl 3,60
Grey Goose Vodka 40%, 2c| 7,00

Weitere groBe Auswahl an der Bar.

APERITIFS & DIGESTIFS

Ouzo 40%, 2l 3,20
Averna 32%, 2l 3,30
Ramazotti 30%, 2cl 3,30
Jagermeister 38%, 2cl 3,30
Fiirst Bismarck 38%, 2cl 3,00
Williams Birne 40%, 2cl 3,40
Linie Aquavit 41,5%, 2cl 3,90

Jubilaums Aquavit 41,5%, 2c| 3,40

Erdbeerlimes 10%, 2cl 300
Sambuca Molinari 40%, 2l 3,40
Baileys 17%, acl 3,40
Frangelico 20%, 2c| 3,40

Haselnusslikor

IRCIB
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WHISKY

Jim Beam 40%, 2cl 3,50
Jameson Whiskey 40%, 2c| 4,00
Laphroaig 40%, 2cl 4,50
10 Jahre

Johnny Walker 38%, 2cl 4,80
Black Label 12 Jahre

Jack Daniel’s 40%, 2l 4,80
Chivas Regal 40%, 2cl 5,00
Cragganmore 40%, 2cl 5,00
12 Jahre

Highland Park 40%, 2cl 6,00
12 Jahre

The Arran Malt 46%, 2cl 6,50
10 Jahre

Craigellachie 46%, 2cl 6,50
13 Jahre

The Glenlivet 40%, 2cl 6,80
15 Jahre

Glenfarclas 46%, 2c| 6,80
15 Jahre

Lagavulin 43%, 2cl 7,80
16 Jahre

Glenfiddich 40%, 2c| 10,50
18 Jahre

Glenmorangie 43%, 2cl 11,50
18 Jahre

Weitere groBe Auswahl
an der Bar.




TEQUILA

Cazadores Silver, Gold 3,50
38%, 2cl

Jose Cuervo Especial Gold 4,20
Reposado 33%, 2cl

Jose Cuervo 1800 Gold 4,70
38%, 2cl

Corralejo Anejo 4,70
38%, 2cl

Patron Silver, Gold 5,20
42%, 2¢l

GRAPPA

Grappa Bianco 42%, 2cl 4,00
Grappa Oro 42%, 2cl 4,00
SOURS

Gin Sour 9,00
Bombay Dry Gin, Zitronensaft,

Zucker

43er Sour 9,00
43er, Zitronensaft, Zucker

Whiskey Sour 9,00
Monkey Shoulder, Zitronensaft,

Zucker

Southern Sour 9,00

Southern Comfort, Orange,
Zitronensaft, Zucker

LONGDRINKS

Campari Tonic” 8,80
Blanco 43° 8,80
Maracuja 43 8,80
Bacardi Cola"*"" 8,80
Bacardi 4 Afios Cola"*"" 990
42 Below Vodka Lemon®™ 890

42 Below Vodka Red Bull"** 9,40

Grey Goose 12,00
Vodka Cranberry

Jim Beam Cola"**" 9,40
Jack Daniels Cola"*"" 9,40
Tullamore D.EW 9,40
Ginger Ale'

Monkey Shoulder We)
Ginger Ale'

SHOOTERS

Orgasmus 5,80

Bailey's’, Sambuca 4cl

Bs2 6,90
Bailey's’, Kahlua, 73%-iger Rum écl

Mexikaner 2,90
42 Below Vodka 2cl, Tomatensaft,
Tabasco

IRCIB
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MIX YOUR GIN

Finsbury Platinum Gin 47%, 4cl 6,20

Bombay Sapphire Gin 40%, 4cl 730

Bombay Bramble 37,5%, 4cl 7,30
Whitley Neill Gin 429%, 4cl 7,80
Hendricks Gin 44%, 4cl 8,30
Beefeater 24 8,30

London Dry Gin 45%, 4cl

Bulldog 7,30
London Dry Gin 40%, 4cl

Tanqueray 7,30
London Dry Gin 47,3%, 4cl

Monkey 47 10,70
Schwarzwald Dry Gin 47%, 4cl

Gin Mare 42,7%, 4cl 10,30
Star of Bombay Gin 47,5%, 4c 1,00

Ferdinands Gin 44%, 4cl 10,70

Weitere groBe Auswahl an der Bar.

TONIC
Thomas Henry Tonic” 4,20
Fever Tree 4,90

Mediterranean Tonic®
Thomas Henry Botanical® 490

Fever Tree Indian Tonic”® 4,00




COCKTAILS

Cosmopolitan 9,30
42 Below Vodka, Lime Juice,

Triple Sec, Cranberrysaft

White Russian e
42 Below Vodka, Kahlua, Sahne®"®

Negroni 9,80
Campari, Martini Rosso,
Hendrick's Gin

YV-S 9,80

Likér 43, Aperol, Maracujasaft,
Mangosaft, Zitronensaft

Touchdown 9,80
42 Below Vodka, Apricot Brandy,
Grenadine, Lemon Squash,

Maracujasaft

Gin Basil Smash 10,50
Hendrick's Gin, Basilikumblatter,
Zitronensaft, Zuckersirup

Alicante 9,80
42 Below Vodka, Likér 43,

Lime Juice, Maracujasaft,

Erdbeerpiiree

Pifia Colada 9,80

Bacardi Carta Blanca,

Coconut-Cream, Ananassaft,
B0
Sahne®"®

Swimming Pool 9,80
42 Below Vodka, Blue Curagao,

Ananassaft, Coconut-Cream,
Sahne®""®

Planter’s Punch 10,20
Bacardi Carta Oro, Peach,
Grenadine, Lime Juice, Orangensaft

Cuba Libre 9,40
Bacardi Carta Oro, Cola"*""

Limetten

Mojito 990

Bacardi Carta Blanca, Limetten,
frische Minze, Rohrzucker,
Sodawasser

Razz Mojito 10,40
Bacardi Razz, Limetten, Himbeeren,
Rohrzucker, Sodawasser

Sex on the Beach 10,40
42 Below Vodka, Peach, Cassis,
Zitronensaft, Maracujasaft,

Cranberrysaft

Smooth 9,80
Likor 43, Lime Juice, Caramelsirup),

. 81
Maracujasaft, Sahne” "

P*rnstar Martini 12,80
Grey Goose Vodka, Passoa,

Vanillesirup, Prosecco, Limettensaft,
Passionsfrucht

Espresso Martini 12,50
Wodka Grey Goose, Kaffee Likér,

Espresso

Long Island Ice Tea 1090
42 Below Vodka, Gin, Bacardi, Triple

Sec, Cazadores Silver, Cola ,
Zitronensaft

Mai Tai 1,40
WeiBer Rum, brauner Rum, 73%-iger
Rum, 42 Below Vodka, Orange

Curacao, Mandelsirup/, Lime Juice,
Limettensaft’

Zombie 1,40
WeiBer Rum, brauner Rum, 73%-iger
Rum, Kirschlikér, Lime Juice, Lemon
Squash, Zitronensaft, Ananassaft,
Orangensaft, Grenadine

Summer Mule 990

Hendrick's Gin, Limettensaft,
Holundersirup, Ginger Beer

Moscow Mule 9,90
Vodka, Limettensaft, Ginger Beer,
Gurke & frische Minze

Cocktail Highlights 6,50
Waéchentlich ab 17 Uhr

3 wechselnde Cocktails.

Sprechen Sie uns an!




CAIPIRINHAS

Caipirinha 9,20
Canario Cachaga, Limetten,

Rohrzucker

Caipiroschka 9,20
42 Below Vodka, Limetten,
Rohrzucker

Strawberry Caipirinha 10,40
Canario Cachaca, Erdbeersirup,
Erdbeeren, Limetten, Rohrzucker

MARGARITAS

Margarita Classic 9,20
Cazadores Silver, Triple Sec,

Zitronensaft, Zuckersirup

Strawberry Margarita 9,80
Cazadores Silver, Triple Sec,
Zitronensaft, Erdbeerpiiree

DAIQUIRIS

Daiquiri 9,20
Bacardi Carta Blanca, Triple Sec,
Limettensaft, Zuckersirup

Strawberry Daiquiri 10,20
Bacardi Carta Blanca, Triple Sec,
Limettensaft, Erdbeerpiiree

ALKOHOLFREIE COCKTAILS
Virgin Colada 8,30

Ananassaft, Coconut-Cream,
Sahne®""®

Joana 8,30
Ginger Ale”, Lime Juice, Limetten,
Rohrzucker

Red Risk 8,30
Erdbeersirup, Caramelsirup"",
Zitronensaft, Ananassaft,

Orangensaft

Caribbean 8,30
Maracujasaft, Ananassaft,
Mangosirup, Limetten, Minze

Diisentrieb 8,30
Erdbeersirup, Mangosatft,

Zitronensaft, Orangensaft,

Ananassaft

Pretty Woman 8,30
Grapefruitsaft, Ananassaft,

Zitronensaft, Mandelsirup,

Grenadine

Maracas 8,30
Orangensaft, Ananassaft,

Grapefruitsaft, Maracujasaft,

Zitronensaft

o




FRUHSTUCK EXTRAS

Quinoa-Kokosnuss-Frihstiick (vegan & glutenfrei) 990  Brotchen’ 1,80
Quinoa mit Kokosmilch verfeinert, Rosinen und frischem Obst garniert Mehrkornbrétchen’ 2,50
Classic Frihsttck 1,00 Bagel’ 270
2 Brétchen, Kase, Wurst, Butter, Konfitiire, 1 Ei, Obst"* %" 2¢¢ Croissant™® 2,90
Smoothie Bowl (vegan & glutenfrei) 1,50
188
Beeren-Smoothie, Chia Samen, Haferflocken, Kokosmilch, Obst der Saison Butter 1,00
Krauteromelett 12,50 Eon{.-lturde Nutella™" "o
Omelett von 3 Eiern gefiillt mit Zwiebeln, Jalapefios, Krautern, Schafskase, frische onig oder uete d 2,00
und getrocknete Tomaten, dazu Chili-Frischkase® Erdnussbutter 2,70
Morgenland Friihstiick 12,70 Naturioshurt mit Obat™™
WeiBbrot, Brétchen, Oliven, Schafskéase, Tomaten, Gurke, dazu 2 Spiegeleier mit aturjoghurt mi S N A0
sl (Gue g eserd o Kleiner Vanillequark mit Obst™*® 5,00
.. .. .. Frische Obstschal ,00
[talienisches Frihstiick 12,80 fisene Lbstsehale 2
Brétchen, Mehrkornbrétchen, Brot, Parmaschinken, Mortadella, Mailander Salami, ; e
Mozzarella, Butter, Konfitiire, getrocknete Tomaten, 1 Ei, Obst"**®" ¢ Portion Kase 3,80
. .. .. Portion Wurst™® ,80
Kasefriihstiick 13,10 Dor on h‘w: . =
Brétchen, Mehrkornbrotchen, Brot, diverse Kasesorten, Butter, Konfitiire, ?rm:scl Inhe:d a8
Vanillequark mit Obst"*®" ¢ Réucherlachs 560
Englisches Frihstiick = Wy Yo
Toast, Butter, Baked Beans, Bacon, Sausages, zwei Spiegeleier, riscne fomate urke 320
O i e (O] e R 2 Pancakes mit Pancakesirup®® 4,70
N N Baked B it Bacon™*"? 70
Amerikanisches Frihstiick 14,00 aKed Beans mit Bacon aa
Zwei Pancakes mit Pancakesirup, Muffin, American-Toast, Erdnussbutter, Obst, Emlnelin [
Riihrei mit Bacon, WeiBbrot und Ketchup®*®*** ekoc tles ' 210
. . 2 Spiegeleier® 70
Powerfrihstiick 14,70 piegeiet i
Omelett von zwei Eiern mit Zwiebeln, Paprika und Champignons, Butter, Rihrei S
Butterschinken, Gouda, frisch gepresster Karotten-Ingwersaft o,l, o .rel \ion g clern 4,40
Mehrkornbrétchen und Vollkornbrot, Obst"**® < - mit Kréutern 4,50
Veganes Rihrei Ees - mit Champignons 4,60
Tofu, rote Zwiebeln, Spinat, Soja Sahne, Kurkuma, Champignons und schwarzes _ m{t Tom.aten o 460
Salz in Weizentortilla, Grill Tomate, Hummus und Obst, Beerensmoothie ol - mit Schinken 4,80
. e - mit Bacon®*"* ,
Treibhausfriihstiick 21,20 it Bacen 5:50
GroBer Brotkorb, Parmaschinken, Raucherlachs, diverse Kasesorten, Bacon,
Jede weitere Zutat +1,50

Spiegelei, Butter, Konfitiire, Obst, dazu 2 Glaser 0| Orangensaft'***" *¢¢

IREIB |
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FUR DEN KLEINEN HUNGER

Aceitunas con pan
Oliven mit hausgebackenem WeiBbrot

2,8-a

Aioli con pan

Knoblauchcreme mit hausgebackenem WeiBbrot

2,8-ag

Tortillas con tres salsas
Tortilla-Chips mit drei verschiedenen Dips*

8.ag

Nachos Jalapefios
Tortilla-Chips mit scharfen Jalapefioscheiben,

2,8-agmc

tberbacken mit Kase, dazu verschiedene Dips

Gebackener Schafskase

mit roten Zwiebeln, Tomatenwiirfeln, Balsamico und
WeiBbrot® ¢

Kurkuma Pfannkuchen

2 kleine Pfannkuchen lauwarm serviert
auf frischen Salatblattern gefillt mit:

- Schafskise, Tomaten und Olivenkrautern®®*

agdme

- Frischkése, Raucherlachs und Wasabi-Mayo
Kaseplatte

Diverse Kasesorten mit Trauben, Feigensenf

a,8-agm

und Grissini

SUPPEN Mit WeiBbrot serviert

Linsensuppe
mit roten Linsen, M&hren, Zwiebeln, Kurkuma, Curry und
Kartoffeln in schwarzem Sesam am Spiel3 (vegan)®"

Weitere Suppen finden Sie in unserer Empfehlungskarte.

S

i,

Hele]

8,70

1,20

12,90

10,60
13,80

14,70

BAGELS & FOCACCIA

Veggie
mit gekochtem Ei, Avocado, Tomaten, Gurke, Frischkase,
Ruccola®*&°

[talian

mit Mozzarella, Tomate, Basilikum, Olivendl, Frischkase,
Salat®*®

Feta

mit Schafskase, getrockneten und frischen Tomaten,
Zwiebelringen, Olivensl und Rucola® "

Treibhaus
mit gebratenem Bacon, Riihrei, BBQ-Sauce, Frischkase,
Salatnz},&agc

Pollo
mit gebratener Hahnchenbrust, Paprika, Zwiebeln,
Tomaten, Frischkase und Chipotle Aioli (scharf)™®*¢™*

Wahlweise mit Sesambagel” oder Krauterfoccacia

Falafel Wrap

mit frischem Salat der Saison, Sesamsauce,
. . . )
im Weizentortilla gerollt, dazu Hummus®""*

Spinat Kichererbsen Curry
Frischer Blattspinat mit Ingwer, Kichererbsen, Curry,
Kurkuma, Tomaten, Kokosmilch, dazu Patatitas”

Vegane Currywurst

auf Erbsenproteinbasis in pikanter Sauce,
Pommes Frites, vegane Mayo und Salatbeilage mit
Balsamicodressing™*"""

Wokgemise
frisches Saisongemiise vom Grill auf Sesamtofu in Soja-
Ingwer-Sauce, dazu Basmatireis"'

SiBkartoffel Curry

mit Zwiebeln, Mdhren, Knoblauch und Koriander in
Erdnuss-Kokos-Sauce, dazu Basmatireis®

IRCIB ==

HAUS

910

9,90

10,60

10,90

16,00

16,10

16,80

17,90

e,




SALATE

Alle Salate werden mit hausgemachtem WeiBbrot’ serviert.

Gemischter Salat
Mit Blattsalaten, Méhren, Zucchini, Champignons,

10,30

Paprika, Gurke und Tomaten
Salat Schafskase

Gemischter Salat mit gebackenem Schafskase im Sesam-
6,8k

15,30

mantel mit Peperoni und Oliven

Salat Tomate 16,00
Gemischter Salat mit getrockneten Tomaten, Ziegenkase

im Zucchinipéackchen, Niissen und Avocado®

Salat Vital

Gemischter Salat mit Falafel auf Hummus, Datteln im

17,20

2,3-npeh

Speckmantel und feinen Niissen bestreut

Salat Hahnchen

Gemischter Salat mit saftig gebratenem

17,80

Hahnchenbrustfilet, Champignons und frischen Krautern

Salat Rindfleisch

Gemischter Salat mit Rinderfleischstreifen, frischen

ploXele}

Champignons und roten Zwiebeln vom Grill, gekochtem Ei°

Salat Fisch

Gemischter Salat mit gebratenem Lachsfilet und Garnelen

21,70

in Zitronen-Chili-Olivendl auf Kirschtomaten und Zucchini,
Knoblauch*®“®

Dressing wahlweise
- Orangen-Joghurt-Dressing”® "
- Chipotle Aioli (scharf)* "

- Balsamico-Vinaigrette (mit frischen Krautern)"

P

ok
S

ERLEBE DEINEN BURGER

Unsere hausgemachten Patties bestehen aus 100% frischem
Rindfleisch aus der Region. Alle Burger werden mit frischem
Blattsalat, Tomaten und Zwiebeln belegt.

Wahle deine Brotsorte

- Burger Bun (vegan)’
- Italy Bun mit Krautern®

- brotlos

Mediterran (vegan) 12,00
mit gegrillten Zucchini und Auberginenscheiben,

getrockneten Tomaten und Ruccola, Avocado

Classic Burger 12,60

mit saftigem Rinderfleisch (180g), Gewiirzgurke, BBQ-Sauce™
Falafel

12,70
Kichererbsen-Ballchen mit Gewiirzgurke, Hummus,
Chester-Kase"**"®
Fitness 13,20
mit gegrillter Hadhnchenbrust, Paprika, Chipotle Aioli"*
Cheese & Bacon 15,00
mit saftigem Rinderfleisch (180g), Gewiirzgurke,
Chester-Kase, Bacon, Crazy—Cajun—SaucemIg
Orient 15,50
mit saftigem Rinderfleisch (180g), Schafskase,
Peperoni, Crazy-Cajun-Sauce®
Diese sind nur als Beilage zum Burger erhéltlich.
Beilagen
Pommes (inkl. einem Dip) 5,20
SiiBkartoffelpommes (inkl. einem Dip) 6,80
Kleiner Salat 4,70
Dips
Ketchup 0,60 | BBQ 1,90 | Krauterquark® 1,90
Mayo™* 0,60 | Crazy-Cajun 1,90 | Warme Kase- 2,00

Wasabi-Mayo™*

1,00

oy RCIB N
HAUS £ SOy

Chipotle Aioli"® 1,90 | Sauce®
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ERDAPFEL & SCHNITZELJAGD

Kartoffel Duett
gebackene Kartoffel- und StiBkartoffelhalften mit
Salatbeilage serviert und getoppt mit:

- Krauterquark®

- frischem Saisongemiise, Sesamkérnern und Soja-
f
Ingwer-Sauce (vegan)"

- Hahnchenbruststreifen, Paprika, Cherrytomaten
und Chili

- Rindfleischstreifen, Friihlingszwiebeln, rote Zwiebeln,
Champignons, Steakpfeffer und Wasabi-Mayo®"

Patatitas con Champifiones

Kleine Kartoffeln mit frischen Champignons und
Krautern gebraten, dazu Aioli-Dip und WeiBbrot™***"

Schnitzel “WienerArt”

vom Schweineriicken mit Zitronenscheiben, Salatbeilage
und Pommes Frites’®

Holsteiner Hahnchenschnitzel
mit Spiegelei, frisch geschmortem Gemiise und

gebratenen Kartoffeln®*

3 kleine Schweinesteaks im Speckmantel

mit Champignons a la Creme und gebackenen Patatitas™*’

Rindergeschnetzeltes

mit Champignons und Zwiebeln in Pfefferrahm,
dazu gebratene Kartoffeln und frisches
Marktgemiise (saisonal)’ "

Unsere Fleischsorten werden frisch und regional geliefert.

g

1,50

16,50

18,60

19,70

12,90

19,90

19,90

21,20

21,70

KLASSIKER

Riesencurrywurst

mit pikanter Sauce, Pommes Frites, Mayonnaise
und Salatbeilage mit Dressing"**"""*
Riesencurrywurst feurig

mit scharfer Paprika-Brandysauce, Pommes Frites,

1,2,3,7-mc

Mayonnaise und Salatblattern mit Dressing

Burrito
Uberbackene Weizentortilla mit Hihnchenbrustwiirfeln,
roten Zwiebeln, Bohnenmus, Tomaten,

1,2,8-ap

Salatbeilage und Salsa Fresca

Chimi Changa

Gebackene Weizentortilla mit Hahnchenbrust, roten
Zwiebeln, Tomate, Kise und Petersilie gefillt, Salat-

beilage mit Salsa Fresca"®"*®

Enchiladas

Gefiillte Weizentortillas tiberbacken mit pikanter Sauce
und Kése, dazu eine Salatbeilage mit ChipotleAioli-

1,2,8:agm

Dressing und Salsa Fresca

- mit frisch geschmortem Gemiise, Bohnenmus und
Tomaten®”

- mit Hdhnchenbrustwiirfeln, Bohnenmus und Tomaten®

Frisches Lachsfilet
auf der Haut gegrillt mit StiBkartoffelstiicken, Chiasamen,

dem

Cherrytomaten, Zucchini und Wasabi-Mayo

- Ty,
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14,00

16,80

18,90

18,50

21,20

21,70




NUDELN

wahlweise mit Rigatoni’® oder Tagliatelle’

Pomodori
mit frischen Kirschtomaten, Rucola, gehobeltem
Parmesan und Olivens|®*®

Mediterran

mit fruchtiger Tomaten-Krautersauce, Auberginen-

wiirfeln, Paprika, Zucchini und Mozzarella tiberbacken®"®

Ravioli
mit Steinpilzfillung auf Anti-Pasti-Gemiise

2-acg

in Pesto gebraten mit gehobeltem Parmesan

Beef & Pepper
mit Rindfleischstreifen, Champignons und

roten Zwiebeln in einer pikanten Pfefferrahmsauce®®

Salmon

mit frischem Lachssteak in Limetten-Schnittlauch-Sahne-

d
Sauce®

FUR DIE KLEINEN

3 Kartoffelpuffer
mit Apfelmus

GroBe Portion Pommes

mit Ketchup oder Mayonnaise® "

Kleiner Nudelteller

wahlweise in Butter gebraten oder mit Tomatensauce'

GrolBe Portion SiiBkartoffelpommes
mit Ketchup oder Mayonnaise® "

Hausgefertigte Chicken Nuggets mit Pommes

mit Ketchup oder Mayonnaise® "

1= mit Farbstoffen / 2 = mit Konservierungsstoffen
3 = mit Antioxidationsmitteln
4 = mit Geschmacksverstéarkern / 5 = geschwefelt
6 = geschwérzt / 7 = mit Phosphat
8 = mit MilcheiweiB / 9 = koffeinhaltig / 10 = chininhaltig

14,00

15,20

19,10

ploXele}

21,70

790

8,90

8,90

11,20

DESSERTS & EIS

Muffin

Blaubeere oder Schokolade®

Warmer Apfelstrudel

2,8-aceg

mit Vanilleeis und Sahne

Pancakes American Style (4 Stiick)
- mit Vanillesauce, Pancakesirup und

Obst der Saison®""*

- Schokoladensauce, Schokoraspeln, garniert

mit Bananen®"

Tartufo Nocciola

Klassisches Halbgefrorenes aus Haselnusscreme
mit Schokoladenkern, bedeckt mit karamellisierten
Haselnusstiickchen und Baiserstiickchen, garniert
mit gerésteten Mandelsplittern, Schokoladensauce,
Sahne®"*°°®

Soufflé al Cioccolato

8N-aceg

mit Vanilleeis

Soufflé al Bianco
8n-ag

mit Caramelita-Cream™

Kaiserschmarrn

8l-aceg

mit Vanilleeis
Diverse Kuchenauswahl’®

Mévenpick Eis (Kugel)
- Creme Vanille®“°¢
- Maple Walnut®“*¢
- Caramelita Cream

- Chocolate Chip®*®

8.ceg

Portion Sahne®"®

11 = StiBungsmittel Saccharin
12 = StiBungsmittel Cyclamat

SiBungsmittel Acesulfam /15 = gewachst

1,50

11,80

7,50

7,50

7,50

10,30

ab 4,50

3,00
3,00
3,00
3,00

1,40

13 = Aspartam (enthélt eine Phenylalaninquelle) 14 =

16 = mit Taurin / 17 = gentechnisch verandert




a = glutenhaltiges Getreide / b = Krebstiere- und -erzeugnisse h = Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
c = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse | R E I B | = Sellerie und -erzeugnisse / m = Senf- und Senferzeugnisse

d = Fisch- und Fischerzeugnisse (auBer Fischgelatine) n = Sesam und -erzeugnisse / o = Schwefeldioxid und -erzeugnisse
e = Erdniisse und -erzeugnisse / f = Soja (-bohnen) und -erzeugnisse I_IAUS p = Lupinen und daraus hergestellte Produkte / r = Weichtiere wie Sch-

g = Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) necken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte Erzeugnisse
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TREIBHAUS
Ferdinand-Wallbrecht-StralBe 14
30163 Hannover

Tel. 0511 66 44 1

OFFNUNGSZEITEN
Montag bis Samstag ab 9 Uhr
warme Kiiche bis 23 Uhr

Sonntag und Feiertage ab 10 Uhr warme
Kiche bis 22 Uhr

WWWITREIBHAUS-HANNOVER.DE

treibhaus.hannover
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Treibhaus-Hannover




